
in der Fernreith

Frühlings-
Erwachen

DATESAVE THE

06.03.2026



Einstimmung
Bärlauchtopfen / Käferbohnenhummus /
Frühl ingsgemüsestick / Fastenbeugerl  /  Kräuterstangerl

Vorspeise

Zweierlei  von der Räucherforel le
Mousse / F i let / eingelegte Rüben / Krenschaum                          
oder                                
Knusprige Frühl ingsrol le auf Glasnudelsalat „asiatisch“

Suppe

Klare Fenchelsuppe mit Knusperbal l
oder                                 
Morchelrahmsuppe mit Mi lchschaum

D A S  M E N Ü

Zwischengericht
Hausgemachte Tagl iatel le mit feinem Gamsragout
oder
Basi l ikum-Limetten-Sorbet

Hauptspeise

Pochierte Schnitte vom Zander 
auf Frühl ingskräuterr isotto mit jungem Gemüse und Zitronengrasschaum
oder                                 
Rosa gebratene Kalbskrone 
auf Safran- Fregola Sarda mit Jungspinat und Frühkarotten
oder                                 
Frühl ingskräuterr isotto mit Parmesan und Jungspinat

Dessert 

Lauwarmer Griesknödel auf Duo von Rhabarber und Erdbeeren
oder                                 
Parfait  von der Zartbitterschokolade mit exotischen Früchten
oder
Schl inser Bergkäse mit hausgemachtem Feigensenf

Menüpreis € 59,00
Aufpreis Weinempfehlung mit 3 begleitenden Weinen € 18,00 


