
  
 
 
 

 
Über`s Essen und Trinken, über Geschmack, Preise und Wert, wird immer viel geredet. 

Unsere Küche lebt von guten Zutaten, von Handwerk und unser Wirtshaus ist ein Ort zum 
Wohlfühlen, mit viel Liebe zum Detail. 

Der wertschätzende Umgang mit hochwertigen, saisonalen Lebensmitteln, aus denen wir unser 
Essen zubereiten, das Handwerk des ehrlichen Kochens und die Wertschätzung, die wir all unseren 

Gästen und Mitarbeitern entgegenbringen, die tagtäglich in unser Haus kommen, 
das ist unsere Priorität. 

 
 

MITTWOCH 
 

SCHAFKÄSE 
Wildkräutersalat/Gartentomate 

 
SZEGEDINERGULASCH 
Eferdinger Landerdäpfel 

 
SCHOKOLADEMOUSSE im 

Glas 
 
 

DONNERSTAG 
 

LIEBSTÖCKL 
SCHAUMSUPPE 

 
gebratenes 

HÜHNERBRÜSTL 
Rahmpolenta/Kürbisspalten 

 
ZWETSCHKENFLECK 

FREITAG 
 

GEMÜSEPOFESENSUPPE 
 

WILDFLEISCHINVOLTINI 
Rahm-Cognacsoße 

Wildsprossen 
 

TOPFENDESSERT/Frucht 
Ragout 

 

   
3 Gang Menü                    2 Gang Menü 

 
A la carte: 
 

 
GEDECKZEIT 
Kürbiskerntopfen/Erdäpfelkäse/hausgeräucherter Speck  
hausgebackenes Brot (auch Vegi erhältlich) 
 
WILDVORSPEISE für 2 Personen 
hausgemachter Hirschschinken, Wildschweinsalami, Hirschwurst, Rehleber im Glas 
eingelegte Pilze, Essigzwetschken, Chutney, hausgemachter Brioche 
 
ROTE RÜBEN CARPACCIO 
Frischkäse, Oliven Öl, Eierschwammerl, Radieschen, Nüsse 
 
KLARE RINDSUPPE      
mit Frittaten      
Fernreitherknödel oder Leberknödel  
 
ERDÄPFEL-EIERSCHWAMMERLSUPPE  
 
 
 
 
 



 
 

Ofenfrischer SCHWEINSBRATEN 
Semmelknödel/Erdäpfel/warmer Krautsalat  

 

GRAMMELKNÖDEL und BLUNZEN 
Erdäpfelschmarrn/Sauerkraut/Bratensaft 

 

HIRSCHRAGOUT 
Topfen-Serviettenknödel/Preiselbeerbirne 

Kürbispalten 
 

REHSCHNITZERL in der Walnusspanier 
Erdäpfel-Vogerlsalat/Preiselbeeren  

 

Gekochtes RINDFLEISCH 
ein Stück vom Hüferschwanzl, mager mit feinem Fettrand  

Erdäpfelschmarrn/Kürbisgemüse/Apfelkren  
 

RINDERFILETSPITZEN 
Cognacrahmsoße/Butternockerl/wilder Broccoli    

 
SAIBLINGSFILET auf ZITRONENRISOTTO 

Parmesan/Ofentomate 
(auch ohne Fisch erhältlich)  

 

EIERNOCKERL 
einfach immer gut 

 

GEFÜLLTES BAUERNHENDERL 
Natursaft/Landl-Erdäpfel 

 

WIENER SCHNITZEL  
vom Schwein/Huhn mit Reis, Erdäpfel  

 
 

BACKHENDERLSALAT 
gemischte Salate/gebackene Hühnerbruststreifen  

 

INNVIERTLER SALATTELLER 
Blattsalate/Grammelknödel/knusprige Erdäpfelwürfel/Kernöl  

 

Herbstlicher SALATTELLER 
Blattsalate/eingelegte Eierschwammerl/Trauben/ Nüsse 

gebackene Rehknöderl  
 

KINDERSCHNITZERL / Pommes frites / Erdäpfelsalat 
KNUSPRIGE HENNE / Pommes frites  

 
GEMISCHTER SALAT  

GRÜNER SALAT  
BLAUKRAUT  

 
 



HOLLERÖSTER  
Grießflammerie/Schlagobers  

 

ZWETSCHKENKNÖDEL 
Mohnbrösel/Röster 

 

BIRNENTARTE 
Mandeln/Vanilleeis 

 
 

2 Stück MARILLENPALATSCHINKEN 
 

EISPALATSCHINKE  
Vanilleeis/Schokoladensoße/Schlagobers 

 
 

HAUSGEMACHTE SORBETS 
MANGO/WALDBEERE/ LIMETTE/KÜRBIS-ORANGE/ANANAS 

 
 

KÜRBISKERN-EISBECHER 
Vanilleeis/Kürbiskernöl/Krokant 

 
LIEBELEI  BAUERNBURSCHE 

Vanilleeis/Heiße Himbeeren/Schlagobers  

 
Vanilleeis/Rumrosinen/Schlagobers  

 

 

AFFOGATO Special 
Vanilleeis/Eierlikör/Espresso 

 

„KLEINES DUO“  
Schokoladenmousse mit Espresso 

„DUO de LUX“  
Schokoladenmousse/Espresso/Zwetschke hausgebrannt 

 
 

KÄSEAUSWAHL 
Feigensenf/Mango Chutney  

 
 

 Unsere Kaffees: 
Cappuccino mit Milchschaum € 4,90 
Caffè Latte     € 5,20 
Großer Espresso                   € 6,10 
Verlängerter     € 4,90 
Espresso     € 4,40 
Ristretto     € 4,40 

 
… alle auch koffeinfrei erhältlich! 

  
Ab 10 Personen verrechnen wir nur Tischweise.  

Für etwaige Unverträglichkeiten und Allergien stehen Ihnen unsere 
Servicemitarbeiter und unser Küchenteam zur Verfügung 

 
 



 
 

 
 

FERNREITHER JAUSENBRETT´L 
Hirschwurst/Schopfspeck/Wildschwein Würstl/Schlinser Almkäse 

Essiggemüse/Zwiebelmarmelade/Kren 
 
 

JAUSE für „ZWEI“ 
Allerlei Selbstgemachtes/Schweinefleisch 

hausgeräucherter Speck/Senfgurken  
 

GEMISCHTE JAUSE 
Schweinefleisch mit Abgekochtem Käse/ 

Erdäpfelkäse/Senfgurken  
 

FLEISCHBROT 
mit Kren und Senfgurken 

 

RINDFLEISCH SAUER 
Roter Zwiebel/in Essig und Öl/fein garniert 

 
 

ABGEKOCHTER KÄSE  
mit Butter  

 

3er KÄSE 
Erdäpfel-Topfen-Kochkäse 

mit Butter  
 

Hausgemachtes BROT  
GEBÄCK vom Rohrer  

 
 
 

Werfen Sie doch auch einen Blick in unseren HOFLADEN 
 

Für den Genuss zuhause haben wir in unserem Hofladen einige Köstlichkeiten im Glas vorbereitet: 
Hausgemachte Rehleber, Salzzitrone, Chutneys, Zwiebelmarmelade, eingelegtes Gemüse und vieles mehr… 

 
HAUSGEMACHTES BROT GERNE AUF VORBESTELLUNG!! 

 
 

WIR BEDANKEN UNS FÜR IHREN BESUCH 
DAS FERNREITHERHOF TEAM  

 
 
 
 


