
  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Ab 10 Personen verrechnen wir  nur  T ischweise .   
Für  etwaige  Unverträg l ichke iten und A l lerg ien s tehen Ihnen unsere  

Servicemitarbe iter  und unser  Küchenteam zur  Verfügung  
 

WIR BITTEN ZU TISCH  
 

MITTWOCH 
Wildpürreesuppe 

mit Croutons  

GESELCHTES  
mit Griesknödel  /  Sauerkraut 

Zwetschkenpofese mit Zimtzucker  

DONNERSTAG 
Nudelsuppe 

gekochter BRUSTKERN   
mit Erdäpfelschmarrn /  Apfekren /  Semmelkren 

Topfen-Gitterkuchen 

FREITAG 
Erdäpfel-Gurkensalat  

geröstete REHLEBER 
Erdäpfelpürree /  Speck /  karamellisierte  Äpfel 

EISBAISE R mit  E ier l ikör  

3 Gang Menü  2 Gang Menü 

 

 

 

HOPFENKÖNIG   
Brauerei  Schloss Eggenberg 

1/3l  

WILDSCHÜTZ 
Brauerei  Schloss Eggenberg 

1/3l   

MUSKATELLER PRIMOSECCO 
Weingut  Hagn  

ZWEIGELT FRIZZANTE 
Weingut  Gwalt l   

 

CAMPARI-SPRIZZ 
Campari  /  Hollersaft  /  Prosecco  

APEROL-SPRIZZ 
Prosecco-Sprizz mit  Aperol ,  

Orange  

VIRGIN-HUGO 
(alkoholfrei)  

Hollersaft  /  Gingerale  /  Minze /  
Soda  

 
PORTO TONIC 

Weißer Portwein /  Tonic  /  
Orange /  E is   

 
 

 

HAUSGEMACHTER 
MISCHLINGSMOST   

1/3l 

Roter TRAUBENSAFT 
(alkoholfrei)  

und hausgemacht 

Hausgemachte Säfte 

ROSMARIN /  HOLLER /  
SALBEI  /   

 



 

 

ZUM EINSTIEG 
 

GEDECKZEIT 
hausgemachtes  Bauernbrot  /  Erdäpfelkäse /  Kräutertopfen / 

hausgeräucherter  Schopfspeck  /  Butter  (auch vegetar isch möglich) 

 

KALBSBEUSCHERL  
mit Semmelknödel   

Gebackene BLUNZENSCHEIBEN 
Erdäpfel-Vogerlsalat  /  Kürbischutney   

WILDVORSPEISENVARIATION 
Hirschschinken  /  Wildschweinwurst  /  Hirschsalami  /  gebackenes Rehknöderl  /  

schwarze Nüsse  /  eingelegter  Kürbis  /  Toast   

FEUERPASTENBROT 
Hirschgrammelschmalz auf getoasteten hausgemachtem Bauerbrot  

GABELBISSEN   
von heimischen Fischen  mit  Knusperstangerl   

 

KRÄFTIGE HÜHNERSUPPE  

mit Fr ittaten und Schnitt lauch   

FERNREITHER-KNÖDELSUPPE  

REHLEBERKNÖDELSUPPE  

FLEISCHSTRUDELSUPPE  

 

 

ENTENEINMACHSUPPE 

mit Bröselknödel  

 

BACKHENDERLSALAT 
gemischte Salate  /  gebackene Hühnerbruststreifen  

INNVIERTLER SALATTELLER 
Blattsalate  /  Grammelknödel  /  knusprige Erdäpfelwürfel  /  Kernöl   

 

 

 

 



 

DIE HAUPTSPEISE 

 
 

Ofenfrischer SCHWEINSBRATEN 
Semmelknödel  /  Erdäpfel  /  warmer Krautsalat   

GRAMMELKNÖDEL und BLUNZEN 
Erdäpfelschmarrn  /  Sauerkraut  /  Bratensaft   

 
STEIRISCHES WURZELFLEISCH 

mit Wurzelgemüse /  Kümmelerdäpfel  
 

HIRSCHRAGOUT 
Semmelknödel  /  Erdäpfelnudeln  /  Preiselbeerapfel   

WIRTSHAUSNUDELN 
Schweinefi letstreifen  /  Zucchini  /  Champignon /  Sweet-Chil isoße 

hausgemachte Tagl iatel le   
auch Vegie möglich   

LEBERBUNKEL 
mit Petersielerdäpfel  /  Sauerkraut   

 

BAUERNENTE 
mit Semmelknödel  /  

Erdäpfel  /  Bratapfel  und warme m Krautsalat   

 

Gebackenes KARPFENFILET 
Sc.  Remoulade /  Erdäpfel-Radisalat   

GEMÜSEKNÖDEL 
Parmesanschaum / Ofentomate /  Rucola  

GEFÜLLTES BAUERNHENDERL  
im Natursaft  mit  Landl -Erdäpfel   

WIENER SCHNITZEL  
vom Schwein/Huhn  mit  Reis ,  Erdäpfel  

KINDERSCHNITZERL /  Pommes fr ites  /  Erdäpfelsalat   
KNUSPRIGE HENNE /  Pommes fr ites   

Es können von al len Gerichten gerne auch Kinderport ionen bestel lt  werden!  

GEMISCHTER SALAT  
GRÜNER SALAT   

 

 



Schnaps aus unserer Brennerei  

Will iams Birne 2cl  
Mari l le   2c l    
Zwetschke   2c l    
Obst ler    2c l    
Nussgeist    2c l    
Himbeere   2c l     
Walnusskern  2cl    

 

Unsere Kaffees: 

Cappuccino mit  Milchschaum  
Caffè Latte      
Großer  Espresso                          
Ver längerter      
Espresso      
Ristretto      

… al le auch koffeinfrei  erhält l ich!  

 

 

SÜSSER ABSCHLUSS 

 

 

ÜBERBACKENE TOPFENPALATSCHINKEN 
 Vani l leeis   

VANILLEKIPFERLTERRINE 
auf Sauerkirschenragout  

GRIESSCHMARRN mit Holler röster  

 

MALAKOFFTORTE  

2 Stück MARILLENPALATSCHINKE N  
 

EISPALATSCHINKE   
Vanil leeis  /  Schokoladensoße / Schlagobers   

HAUSGEMACHTE SORBETS 
APFELSTRUDEL / SAUERKIRSCHE  / MASCARPONE-ZIMT   

LIEBELEI  
Vanil leeis  /  Heiße Himbeeren  /  Schlagobers   

 

„KLEINES DUO“   
Schokoladenmousse mit  k l .  Brauner   

„DUO de LUX“   
Schokoladenmousse  /  k l .  Brauner  /  Zwetschke hausgebrannt   

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

JAUSENZEIT 

 
 

FERNREITHER JAUSENBRETT´L 
Hirschwurst  /  Schopfspeck /  Wildschweinwürstl  /  Schlinser Almkäs e 

Essiggemüse /  Zwiebelmarmelade  /  Kren  
 

hausgeräucherter BAUERNSPECK (Schopfspeck) 
mit Zwiebelringerl und Kren   

 
JAUSE für „ZWEI“  

Allerlei Selbstgemachtes  /  Schweinefleisch 
hausgeräucherter Speck /  Senfgurken  

 
GEMISCHTE JAUSE 

Schweinefleisch mit Abgekochtem Käse  / 
Erdäpfelkäse /  Senfgurken 

 
FLEISCHBROT 

mit Kren und Senfgurken  
 

ABGEKOCHTER KÄSE  
mit Butter  

 
3er KÄSE 

Erdäpfel-Topfen-Kochkäse 
mit Butter  

 
KÄSE 

Heimischer Käse , Vorarlberger Bergkäse,  
Traubensenf  /  Nüssen /  Trockenfrüchtechips   

 
Hausgemachtes BROT   
GEBÄCK  vom Rohrer  

 

Werfen Sie doch auch einen Bl ick in  unseren HOFLADEN  

Für den Genuss zuhause haben wir  in  unserem Hofladen einige Köst l ichkeiten im 
Glas vorbereitet :  

Hausgemachte Rehleber ,  Salzzitrone,  Chutneys ,  Zwiebelmarmelade 
eingelegtes Gemüse und vieles mehr….  

Auf Vorbestel lung gibt ’s  unser  hausgemachtes Brot  auch zum Mitnehmen . 

 


